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Les stratégies de controle de Campylobacter dans la production avicole
européenne

F. PASQUALI A. DE CESARE, G. MANFREDA et A. FRANCHINI

En 2008 ainsi que lors des quatre précédentes années, les infections a Campylobacter ont été les
zoonoses les plus fréquemment relevées chez les humains dans 1'Union européenne. La viande
fraiche de volaille était le réservoir le plus important pour l'infection humaine (EFSA, 2010 a). On
croit que la réduction de la prévalence et de la charge en campylobacters chez les volailles vivantes
sont les moyens les plus efficaces pour réduire la contamination des aliments et le nombre de cas
chez 'homme. Dans ce but, quelques Etats Membres européens ont adopté des programmes de
contrdle et de suivi de campylobacter mais il n'y a toujours pas de stratégie européenne en ce
domaine. Le premier pas dans ce sens a été un large plan de surveillance européen conduit en 2008
aupres des abattoirs de maniére a obtenir sur campylobacter des valeurs de prévalence sur les lots et
les carcasses des poulets pour tous les Etats Membres. Les stratégies courantes dont on dispose
pour réduire, avant l'enlévement, la contamination par campylobacter en production avicole,
comprennent l'application de mesures de sécurité a la ferme, la décontamination de la litiére et
la supplémentation des aliments avec des molécules inhibitrices de campylobacter ainsi que le
traitement de I'eau de boisson. En outre, de nouvelles stratégies, ciblant spécialement le contrdle de
campylobacter au stade avant enlévement, sont en cours de travaux et comprennent l'administration
de probiotiques, la vaccination, des antibiotiques utilisés en méme temps qu'une molécule capable
d’éviter l'apparition de résistance ainsi que des alternatives aux antimicrobiens (par exemple
bactériophages et bactériocines). Cet article passe en revue les stratégies de contrle avant
enlévement.
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Les effets de la formulation sur la fabrication de 1'aliment et sur les
caractéristiques qualitatives des granules des régimes pour volailles

R.E. LOAR II et A. CORZO

Il y a un large ensemble de facteurs (dont la formulation fait partie) qui affectent radicalement a la
fois la qualité de I'aliment produit que les paramétres de fabrication associés a cet aliment. Cela fait
longtemps qu'on a I'habitude de granuler l'aliment pour les poulets commerciaux. On a admis a ce
sujet que la distribution d'un régime sous forme de granulés de bonne qualité conduit a des
performances meilleures en comparaison du méme régime sous forme de granulés de mauvaise
qualité ou de farine. D'un autre coté, la production de granulé de haute qualité n'est pas toujours ce
qu'on obtient dans les grandes usines d'aliment. Dans les grandes usines, de fortes quantités
d'aliment doivent étre produites dans un temps limité ce qui est habituellement obtenu en
faisant tourner l'usine au débit maximum et en granulant avec des filiéres peu comprimantes. Il
en résulte une diminution du temps de rétention dans le conditionneur et de passage a travers la
filiére avec pour conséquence des résultats de qualité des granulés moins bons parce que le
conditionneur et la filiére sont les deux endroits ou ont lieu la gélatinisation de l'amidon et la
dénaturation de la protéine a l'origine de la cohésion des granulés. Dans cet article, nous discuterons
de la recherche se rapportant aux différents grains, co-produits, minéraux, liants et plus
particulierement des constituants des matiéres premicres et de leurs effets aussi bien sur la
qualité physique des granulés que les variables de fabrication telles que la consommation
d’énergie et le rendement de production lorsque les données sont disponibles. L'attention sera
centrée principalement sur 1’état de la recherche dans les dix derniéres années. Cependant cela n'est
pas limitatif et des trouvailles pertinentes anciennes ont bien résisté a 1’épreuve du temps!

Influence du traitement de I'aliment sur I'efficacité des enzymes
exogénes dans les régimes pour poulets

A.M. AMERAH, C. GILBERT, P.H. SIMMINS et V. RAVINDRAN

L'utilisation d'enzymes exogénes dans les régimes pour poulets est maintenant une pratique
commune. Les poulets sont le plus souvent nourris avec des régimes granulés. Des différentes
opérations unitaires de la production de granulés, le broyage et le conditionnement sont les postes
qui peuvent avoir une influence sur l'efficacité des enzymes exogenes. Le but de cet article était de
passer en revue les facteurs de la fabrication de l'aliment qui influencent l'efficacité des enzymes
exogeénes dans les régimes pour poulets. Des études récentes ont montré que l'efficacité des
enzymes exogenes est influencée par la finesse de mouture. Les données disponibles montrent
que les réponses des enzymes sur la viscosité sont plus marquées lorsque les aliments sont soumis a
de hautes températures de conditionnement. La question de la stabilit¢ de l'enzyme pendant le
conditionnement et la granulation devient d'intérét et de nouvelle technologie d'enzyme sont en
cours de développement pour résister au traitement a haute température. Cependant, les effets des
pratiques de conditionnement a la vapeur sur la stabilité¢ de I'enzyme ont fait 1'objet d'une moindre
attention et ont besoin d’étre étudiés dans de futures études.

Les systéemes de production avicole basés sur le paturage:
conséquences et perspectives

E.N. SOSSIDOU, A. DAL BOSCO, H.A. ELSON, A. FANATICO et C.M.G.A.
FONTES

L'utilisation de systémes de production avicole basés sur le paturage se développent en raison de la
demande grandissante des consommateurs pour de la viande et d’ceufs de spécialité naturelle et qui
respectueux du bien étre des animaux. Cet article discute les diverses significations du terme
« aviculture sur pature » et définit les différents systémes de production de volailles en
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paturage. On discute aussi de considérations sur les standards de bien étre des volailles de ce
systéme spécifique. Des sujets concernant la production, tels que les souches, l'accés a I'extérieur et
la conduite du paturage sont présentés en méme temps que les problémes potentiels. En conclusion,
différents aspects de viabilité sont analysés pour estimer les bénéfices environnementaux,
économiques et sociaux apportés par les systémes de production avicole basés sur le paturage.

Le modéle structurel des relations entre le pays d'origine et la valeur
percue du nom de marque

R. STRASEK

L'article enquéte sur l'importance des valeurs du nom de marque per¢u du point de vue extérieur par
un échantillon de consommateurs. En se basant sur l'enquéte stratifiée et la recherche quantitative,
on a noté la relation entre le pays d'origine les éléments du marketing mix et la valeur pergue du
nom de marque. L'accent est mis sur la mise en évidence d'un impact du pays d'origine sur la valeur
percue du nom de marque et son impact sur ce dernier comparé aux €léments sélectionnés du
marketing mix. L'article présente le modéle structurel d'une relation conceptuelle entre le pays
d'origine et la valeur per¢ue du nom de marque. Y sont développés un instrument de mesure et des
procédures utilisées pour vérifier la stireté et la validité du mode¢le structurel de la valeur percue du
nom de marque du produit. Le modéle conceptuel et ses relations avec le modele ont été évalués
par une modélisation qui s'est servi d’équations structurelles linéaires a partir de 1’échantillon
sélectionné des personnes sondées ce qui permet la vérification du model conceptuel par des
données empiriques.

Les principales questions sur le bien étre en reproducteurs Gallus
L.C. DE JONG et D. GUEMENE

Dans les conditions courantes, les parentaux de chair (reproducteurs Gallus) sont confrontées a
plusieurs problémes de bien étre tels que la restriction alimentaire et les blessures lors de
l'accouplement. La sélection intensive sur les caractéristiques de performances, principalement la
vitesse de croissance, est associée a un accroissement des besoins nutritionnels et par conséquent de
la consommation d'aliment mais aussi des dysfonctionnements de la reproduction et, une
diminution de l'activité sexuelle des reproducteurs. Un inconvénient sérieux qui en découle est
la restriction alimentaire sévére résultante qui est appliquée pendant la période d’élevage pour éviter
les problemes de santé et permettre une meilleure production d’ceufs. Cette séveére restriction
alimentaire a des effets négatifs sur le bien étre des oiseaux et provoque un stress chronique di
a la faim. Une recherche récente a été consacrée aux pratiques de conduite d’élevage permettant
d’éviter l'effet négatif de cette restriction alimentaire. L'utilisation conjointe d'un régime plus
fibreux et d'un inhibiteur d'appétit semble étre la plus efficace. Il y a des sujets touchant au
bien étre animal impliqués dans l'accouplement des reproducteurs. Dans de nombreux pays on
réalise des mutilations de fagon courante sur les reproducteurs males (le débecquage, 'enlévement
des ergots et le désonglage) en vue d’éviter des blessures excessives des poules lors de
l'accouplement. On a signalé que les reproducteurs males ont une faible libido mais peuvent
étre agressifs et avoir une attitude brutale lors de l'accouplement ce qui peut causer des
blessures sévéres aux poules bien que certaines blessures puissent étre dues a un exces
d'accouplement des poules. Des études récentes ont pour but de développer des pratiques de
conduite d’élevage destinées a limiter les blessures de poules dues a cet excés et a améliorer le
comportement sexuel a la fois des males et des femelles. A la fin de cette revue, on examine
comment les sociétés d'accouvage prennent en compte le bien étre dans leur programme de
sélection commerciale. En pratique bien que par exemple une mortalit¢ réduite et quelques
critétres de santés soient pris en compte dans les programmes de sélection et que quelques
lignées alternatives soient utilisées, d'autres questions concernant le bien étre, telle que la
restriction pendant la période d’¢élevage, demeurent.
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Perspectives pour le management intégré des parasites afin de
contréler les poux rouges, Dermanyssus gallinae, en volaille

D.W.J. HARRINGTON, D.R. GEORGE, J.H. GUY et O.A.E. SPARAGANO

Dermanissus gallinae est, d'un point de vue économique, 'ectoparasite des poules le plus important
en Europe. Le contréle de D. gallinae est déja géné par le probleéme de résistance aux pesticides et
par le retrait des produits. Avec l'interdiction des cages conventionnelles en 2012 et par conséquent
le passage a des modes de logement plus complexes, qui favorisent les poux rouges, on s'attend a ce
que l'importance de la lutte contre ce nuisible augmente. Une gestion intégrée des parasites, comme
souvent utilisée dans le contrdle des parasites en agriculture, peut étre une fagon d'aborder ces
questions par une combinaison de nouvelles méthodes de contréle pouvant étre utilisées avec ou
sans techniques de management conventionnel pour apporter un effet synergique et plus efficace.
Des travaux de notre laboratoire ont montré que des huiles essentielles, dont le thym et I'ail,
peuvent agir efficacement pour repousser D. gallinae et comme acaricide tandis que des études
préliminaires de vaccin ont montré une augmentation significative de la mortalité des poux in vitro
en utilisant des antigénes cachés. Par ailleurs, des travaux ont examiné l'utilisation de prédateurs et
champignons pour contrdler D. gallinae ainsi que d'autres techniques telles que la manipulation des
températures et des programmes d’éclairage dans les unités avicoles. Cet article passe en revue les
techniques disponibles et émergentes en vue du contréle de D. gallinae et discute des techniques
qu'il pourrait étre souhaitable d'inclure dans un programme de management intégré (par exemple
acaricides de synthése et terre de diatomées).

Effet du saumurage sur la qualité des oeufs, les performances aprés
incubation et la qualité de carcasse des poulets

A.K. SACHDEY, S. MARANDI, V.K. SAXENA, S. TOMAR, H. MURUGKAR et
R. GOPAL

L'ajout de valeur aux oeufs, qui est un trés ancien concept en alimentation, se pratique en renfor¢ant
les valeurs nutritionnelles ou aussi en facilitant la manutention. On compte parmi ces produits
d’ceufs a valeur ajoutée: les ceufs au thé ou ceufs de cent ans; les ceufs a taux de cholestérol réduit
(préférés par les consommateurs sensibles a leur santé); les « super » ceufs produits aussi bien grace
a l'utilisation de supplémentations végétales, l'incorporation de médicaments, la manipulation du
contenu protéique et énergétique du régime, les acides gras poly insaturés (AGPI) ou I'addition de
vitamines et de minéraux dans le régime des volailles.

Cependant le but de cette revue est de se concentrer sur la production d’ceufs salés et sur le
procédé de saumurage. Les ventes d’ccufs salés ont été tout a fait encourageantes de part leurs
propres propriétés. Dans plusieurs endroits du monde, des gens préparent et vendent des ceufs salés
en raison pour la valeur supplémentaire due a la conservation mais il y a trés peu d'informations
scientifiques disponibles concernant la technologie standardisée de saumurage et la qualité du
stockage des ceufs salés de poules. En dehors de cela, il n'y a pas d'information sur les
performances d’éclosion des ceufs salés, les performances de croissance de la descendance qui
en découlent ni leur compétence immunitaire vis a vis des maladies. A la vue du besoin
d'information, on a estimé impératif de consolider les informations pertinentes pour déterminer
les besoins en futures recherches.

La production de volaille en 2025: les enseignements des scénarios
futurs

C. JEZ, C. BEAUMONT et P. MAGDELAINE

Pendant les dix derniéres années environ, le secteur de la volaille européen a été confronté a la fois
a la concurrence de nouveaux pays exportateurs et a des préoccupations croissantes de la société a
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propos du bien étre animal, de la sécurité alimentaire et des impacts environnementaux des
systémes de production. Globalement, la production de volaille a augmenté d'environ 4% par an
pendant cette période. Bien qu'elle ait augmenté 1égérement dans 1'Union Européenne (EU) prise
dans son ensemble, principalement en raison de l'intégration de nouveaux états membres, dans
quelques pays de I'EU, tels que la France, la décroissance a été de plus de 20%. Cela a causé des
soucis aux parties prenantes publiques et privées, a propos de I'avenir de 1’élevage de volailles et
spécialement chez les éleveurs. Pour aider les parties prenantes francaises a définir des stratégies
pour le futur, un institut technique (ITAVI) et un institut de recherche (INRA), ont réalisé un
exercice de construction de scénario. Basé sur des interviews avec les parties prenantes et sur 18
mois de séries de discussion avec un échantillon d'experts avicoles, ils ont développé quatre
scénarios pour le futur. Plutét que d'extrapoler les tendances actuelles, ils ont pris en compte
des incertitudes telles que des changements potentiels des politiques et des lois européennes,
des attitudes des consommateurs et des stratégies des opérateurs. On présente ici, dans une
perspective européenne, les principales lecons économiques, sociales, environnementales et de
sécurité¢ alimentaire de cette projection. Plus spécifiquement, on souligne les conséquences de
ces scénarios sur les futures recherches. Cependant, aucun scénario n'envisage une forte
croissance de la production d'ici 2025, tous soulignent I'importance de recherches
multidisciplinaires pour caractériser la qualité et la durabilit¢ de la production avicole qui & son
tour doit améliorer sa compétitivité.

Les conséquences de l'influenza hautement pathogéne sur la demande
japonaise d’ceufs et produits d’ceufs importés

F.A. TAHA et W.F. HAHN

Un modé¢le du Bureau Central de Statistiques a été utilisé pour évaluer l'impact de 1I’épidémie
d'influenza hautement pathogéne de 2004 sur les importations japonaises d’ceufs et de produits
d’ceufs. Les importations d’ceufs ont été divisées en trois classes: les ceufs en coquille, les produits
séchés et les produits liquides. On a estimé la demande pour ces trois produits (relativement au total
des importations d’ceufs) et on l'a analysée au regard des changements structuraux dus aux
modifications des politiques du Japon envers les importations d’ceufs. L'analyse montre un
changement structurel dans deux des trois classes d'importations d’ceufs; les ceufs en coquille et
les produits d’ceufs séchés mesurés par les changements des coefficients estimés de 1’¢élasticité de
leur prix propre et croisé. Dans la période post épidémie, les ccufs en coquille et les produits d’ceufs
séchés sont devenus de meilleurs substituts les uns des autres et la demande est devenue plus
¢lastique par rapport a leur propre prix. Les résultats ont montré une demande d'importation en
augmentation pour les produits d’ceufs séchés plus siirs avec simultanément un affaiblissement de la
demande pour les produits liquides et les ceufs en coquille. Les conclusions du Bureau Central de
Statistiques sont en accord avec les données statistiques japonaises postérieures a 1’épidémie qui
rapportent un accroissement de la part d’ceufs séchés importés de 48% avant 1’épidémie au 4°™
trimestre 2003 a 62% au 4°™° trimestre 2009 et une diminution des parts des ceufs liquides et en
coquille de 46 a 32% et de 6 a 3% respectivement.

L'impact des épidémies d'influenza aviaire chez les producteurs de
poulets de village turcs et leurs points de vue sur la maladie et son
controle

C. SIPAHI, C. YALCIN, Y. CEVGER, Y. ARAL et L. GENC

L'article suivant a été établi a partir d'une recherche sur 1’évaluation des impacts socio-économiques
des épidémies d'influenza aviaire survenues entre octobre 2005 et mars 2006 chez les producteurs
de poulets basse cour turcs, en utilisant des données obtenues par une enquéte réalisée par
interviews aupres de 64 familles de six provinces différentes de Turquie, ou 1’épidémie avait
été enregistrée. Cette recherche a montré que: 1) la consommation de protéine par les villageois
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a été terriblement réduite dans la mesure ou la plupart d'entre eux ne pouvaient pas ou préféraient
ne pas acheter de produits de volailles 2) Le revenu lié¢ aux ventes de poulets (cela représente en
moyenne 33% du revenu total des ventes d'oiseaux et d’ceufs) a disparu. En outre, la discrimination
hommes/femmes en résultant a été sensible dans la mesure ou le revenu des ventes de poulets allait
généralement aux épouses 3)55% des familles ont arrété de consommer des produits de poulet par
peur de l'influenza. Cependant, 97% d'entre elles ont recommencé a consommer du poulet 9 mois
aprées ’épidémie 4) 65% des familles ont affirmé qu'elles croyaient que la crise avait été
artificiellement manipulée par les entreprises commerciales de volailles avec la collaboration des
médias pour éliminer la production des volailles de basse cour 5) les enquétés ont en général
déclaré que les efforts de controle de la maladie, 1'organisation et le délai de payement des
compensations par le gouvernement ont été couronnés de succes. Cependant, 54% des
personnes enquétées ont déclaré que le montant des indemnités était insuffisant.

Harmonisation des méthodologies d’évaluation des caractéristiques
qualitatives de la viande de volaille

M. PETRACCI et E. BAEZA

Il y a de nombreuses méthodes disponibles de mesure des caractéristiques de qualité de la viande
qui sont basées sur différents principes, instrument et/ou examens. A la vue de la complexité des
transformations de la viande aprés abattage et des caractéristiques de la détermination de qualité il
n'est pas surprenant que les résultats obtenus dans différentes études et laboratoires ne soient pas
toujours concordants. Pour comparer des résultats, il est par conséquent nécessaire d'en rester a des
spécifications strictement mesurables et c'est pourquoi la standardisation est indispensable. Le
Groupe de Travail 5 du groupe « qualit¢ de la viande de volaille » de la Fédération
Européenne de la WPSA a été sollicité pour la réalisation d'un document qui pourrait servir de
base commune de méthodologie pour permettre la comparaison entre plusieurs projets de recherche
menés par différents groupes et basés sur des programmes de recherche internationale. Cet article
représente la premicre étape de ce travail, incluant des caractéristiques chimiques (humidité, lipides
totaux, protéines, matiére minérale, composition en acides gras, cholestérol, sensibilité a
l'oxydation, acides aminés, collagéne et pigments) et physiques ( pH, indice R, couleur,
capacit¢é de rétention d'eau, texture et longueur du sarcomére). Pour I’évaluation de la
composition chimique, on dispose de méthodes standard qui sont largement adoptées dans la
plupart des publications. Cependant, on a encore besoin de méthodes standardisées pour la
détermination des caractéristiques physiques pour faciliter la comparaison entre études et fournir
des valeurs de référence.

Strategien zur Campylobacter-Kontrolle in der europiischen
Gefliigelproduktion

F. PASQUALI A. DE CESARE, G. MANFREDA und A. FRANCHINI

Wie in den vergangenen vier Jahren war Campylobakteriose auch 2008 die haufigste gemeldete
zoonotische Erkrankung bei Menschen in der EU, wobei frisches Gefliigelfieisch als haufigste
Infektionsquelle angegeben wurde (EFSA, 2010a). Eine Verringerung von Campylobacter in
Lebendbestdnden von Mastgefliigel wird als eine der aussichtsreichsten Mafinahmen angesehen,
um die Belastung von Lebensmitteln und Erkrankungen beim Menschen zu reduzieren. Mit diesem
Ziel haben einzelne Mitgliedslander der EU bereits nationale Programme auf den Weg gebracht,
aber es fehlt bisher eine einheitliche Strategie flir die EU. Als erster Schritt in diese Richtung wurde
2008 eine Erhebung in Schlachtereien aller Mitgliedslénder der EU durchgefiihrt, um vergleichbare
Daten zur Priavalenz von Campylobacter in Broilerlieferungen zu erhalten. Bisherige MaBBnahmen
zur Kontrolle von Campylobacter in Broilerbestdnden setzen an folgenden Punkten an: Biosecurity
im Betrieb, Dekontamination der Einstreu, Futterzusitze mit giinstigen Molekiilen, sowie
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Behandlung des Trinkwassers. AuBBerdem werden zur Kontrolle von Campylobacter wahrend der
Mastperiode neuere Strategien verfolgt, insbesondere der Einsatz von Probiotika, Impfung,
Antibiotika in Kombination mit Molekiilen, die einer Entwicklung von Antibiotika-Resistenz
entgegenwirken, sowie antimikrobiellen Mitteln (z.B. Bakteriophagen und Bakteriziden). Dieser
Beitrag gibt eine Ubersicht iiber Kontrollmdglichkeiten vor der Schlachtung.

Verarbeitungstechnik und Pelletqualitit von Gefliigelfutter bei
unterschiedlicher Futterrezeptur

R.E. LOAR II und A. CORZO

Die Futterrezeptur ist einer von vielen Faktoren, die nicht nur den Nahrwert der Ration, sondern
auch technische Parameter im Mischwerk bestimmen. Es ist seit Jahren {iblich, Mastfutter flir
Broiler zu pelletieren, weil man davon ausgeht, dass pelletiertes Futter bessere Leistungen
bringt als schlechte Pellets oder Mehlfutter derselben Rezeptur. In kommerziellen
Futtermischwerken ist es aber leider nicht einfach, hochwertige Pellets zu produzieren, weil
grofe Futtermengen in kurzer Zeit durchlaufen und dabei nur wenig Zeit bleibt, um die Pellets
mit einer diinnen Farbschicht zu festigen. Das ergibt eine kiirzere Zeit der Konditionierung, und die
Pellets sind schwicher, weil an diesen beiden Stellen die physikalisch-chemischen Reaktionen der
Gelatinisierung von Stirke und Denaturierung von Eiweil} stattfinden, die zur Bindung der Pellets
fithren.

In dieser Ubersicht werden Versuchsergebnisse mit verschiedenen Getreidearten,
Nebenprodukten, Mineralstoffen, Pelletbindemitteln und insbesondere Inhaltsstoffen und deren
Einfluss auf die Pelletqualitit vorgestellt und technische Parameter im Mischwerk wie
Energiebedarf und Produktionskapazitdt diskutiert. Die zitierten Arbeiten stammen iiberwiegend
aus den letzten 10 Jahren, aber auch einige éltere Untersuchungen werden gewiirdigt, die nichts an
Aktualitit verloren haben.

Einfluss der Verarbeitung auf die Wirksamkeit exogener Enzyme in
Broilerfutter

A.M. AMERAH, C. GILBERT, P.H. SIMMINS und V. RAVINDRAN

Exogene Enzyme werden im Handel angeboten und von der Mischfutterindustrie héufig in
Gefluigelfutter eingesetzt. Broilerfutter wird meistens pelletiert; durch das Mahlen und
Konditionieren kann die Wirksamkeit der exogenen Enzyme beeinflusst werden. In dieser
Ubersicht werden die Arbeitsabliufe beschrieben, die fiir die Wirksamkeit exogener Enzyme im
Broilerfutter von Bedeutung sind. Jiingere Studien haben gezeigt, dass die Wirksamkeit exogener
Enzyme von dem Grad der Vermahlung abhingt. Die positive Wirkung der Enzyme auf die
Konsistenz des Darminhalts ist offenbar verstiirkt, wenn das Futter einer erhdhten Temperatur
bei der Konditionierung ausgesetzt wurde. Die Enzymstabilitdit wahrend der Konditionierung
und Pelletierung ist ein wichtiges Thema, und neue Technologien werden entwickelt, um das
Problem hoher Temperaturen zu 16sen. Zum Einfluss von heilem Dampf beim Konditionieren
auf die Enzymstabilitit gibt es bisher kaum Untersuchungsergebnisse; dieses Thema muss noch
weiter erforscht werden.

Weidehaltung von Gefliigel: Bedeutung und Zukunftsperspektiven

E.N. SOSSIDOU, A. DAL BOSCO, H.A. ELSON, A. FANATICO und C.M.G.A.
FONTES

Die Weidehaltung von Gefliigel ist mit steigender Nachfrage nach Gefliigelfieisch und Eiern aus
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“natiirlicher” und “tierfreundlicher” Haltung von Interesse. In dieser Ubersicht werden die
unterschiedlichen Begriffe fiir ,,Weidegefliigel“ aus Haltungssystemen mit Weidegang erklart. Es
wird erldutert, was bestimmte Systeme zum Wohlbefinden der Tiere beitragen. Im Einzelnen wird
auf genetische Fragen, Zugang zum Auslauf und dessen Pflege sowie potenzielle Probleme der
Weidehaltung eingegangen. AbschlieBend werden einzelne Aspekte der Nachhaltigkeit untersucht,
um Vorteile der Weidehaltung fiir Umweltentlastung, Wirtschaftlichkeit und Sozialvertraglichkeit
zu bewerten.

Das strukturelle Modell zur Untersuchung von
Verbraucherpriferenzen fiir das Herkunftsland bei
Markenprodukten

R. STRASEK

Der Beitrag untersucht die Bedeutung von Werten, die Verbraucher mit Markennamen verbinden.
Eine quantitative Analyse der Aussagen einer systematisch gezogenen Stichprobe von
Verbrauchern ergab einen deutlichen Zusammenhang zwischen Herkunftsland (COO), Elementen
der Angebotspalette sowie der Wertschitzung des Produktnamens. Im Mittelpunkt der Betrachtung
steht die Bedeutung des COO in Relation zur Bedeutung der Angebotspalette. Das strukturelle
Modell beschreibt die Beziehung zwischen COO und Wertschitzung des Markenproduktes. Ein
Schema fiir die Erfassung der Daten und Uberpriifung der Ergebnisse wurden entwickelt. Das
Modell und die Bezichungen im Modell wurden mit einem linearen Gleichungssystem auf der
Basis einer gezielten Stichprobe entwickelt und durch empirische Daten verifiziert.

Tierschutzprobleme bei der Haltung von Broilerelterntieren
I.C. DE JONG und D. GUEMENE

In der iiblichen Haltung von Broilerelterntieren treten tierschutzrelevante Probleme z.B. durch
restriktive Fiitterung und Verletzungen beim Tretakt auf. Intensive Selektion auf schnelles
Jugendwachstum hat nicht nur zu hoherer Futterauthahme gefiihrt, sondern auch zu
Dysfunktionen der Reproduktion und geringerer sexueller Aktivitdt der Hahne. Gegen diese
Defizite wird in der Aufzucht eine scharfe Futterrestriktion eingesetzt, die fiir die Tiere Stress
durch chronischen Hunger bedeutet. In jiingerer Zeit wird offenbar erfolgreich mit erhdhtem
Rohfasergehalt des Futters und Appetitziiglern gearbeitet, um den Stress zu verringern. Zur
Minimierung von Verletzungen beim Tretakt werden in vielen Léndern die Schnébel getrimmt,
Sporen gebrannt und Zehen geschnitten. Trotz geringerer Libido verletzen die Hihne hiufig
bestimmte Hennen durch haufiges Treten. Es wird versucht, iiber das Herdenmanagement das
Paarungsverhalten von Hihnen und Hennen zu verbessern. Im letzten Teil der Ubersicht wird
untersucht, wie Zuchtfirmen das Wohlbefinden der Tiere bei der praktischen Selektion
beriicksichtigen. Es wird zwar auf geringere Mortalitdt und erhdhte Krankheitsresistenz selektiert
und es werden alternative Linien angeboten, aber Tierschutzprobleme wie die restriktive Fiitterung
sind bisher ungelost.

Integriertes Management zur Kontrolle der roten Vogelmilbe
Dermanyssus gallinae

D.W.J. HARRINGTON, D.R. GEORGE, J.H. GUY und O.A.E. SPARAGANO

Dermanyssus gallinae ist der wirtschaftlich wichtigste Ektoparasit bei Legehennen in Europa. Die
Bekéampfung von D. gallinae wird bereits durch Pestizidresistenz und das Verbot wirksamer Mittel
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erschwert. Mit dem Verbot konventioneller Kéfige ab 2012 und dem Wechsel zu komplexeren
Haltungssystemen, die die rote Vogelmilbe begiinstigen, wird die Bedeutung wirksamer Kontrollen
noch an Bedeutung gewinnen. Die hdufig bei der Schadlingsbekdmpfung eingesetzte Integrierte
Schadlingsbekdmpfung (IPM) bietet sich als eine Moglichkeit an, um verschiedene neue Methoden
zu kombinieren, ggf. in Kombination mit konventionellen Bekdmpfungsmafinahmen. Versuche in
unserem Institut haben gezeigt, dass 4therische Ole von Thymus und Knoblauch helfen, die Milben
zu vertreiben; erste Impfversuche mit einem geschiitzten Antigen haben in vitro eine deutlich
erhohte Mortalitit der Milben gezeigt. Andere Institute haben in ihren Versuchen mit
Fressfeinden der Milben und Pilzen gearbeitet und den Einfluss verdnderter Stalltemperatur und
Lichtprogramme untersucht. In dieser Ubersicht werden die gingigen und im Versuchsstadium
befindlichen neuen Methoden zur Bekdmpfung von D. gallinae im Hinblick auf
Einsatzmdglichkeiten in einem IPM diskutiert.

Einfluss des Salzens auf Eiqualitiat, Mastleistung und
Schlachtkoérperqualitit von Broilern

A.K. SACHDEYV, S. MARANDI, V.K. SAXENA, S. TOMAR, H. MURUGKAR und
R. GOPAL

Die Anreicherung von Eiern ist ein uraltes Konzept, um den Nahrwert zu erhéhen oder die
Haltbarkeit zu verbessern. Beispiele fiir Mehrwert-Eier sind u.a. Tee- oder Hundertjahreier (fiir
lange Haltbarkeit der Eier oder Eiprodukte); Eier mit reduziertem Cholesteringehalt (fiir
gesundheitsbewusste Verbraucher); hochwertige Spezialeier durch Verfiitterung von Krautern
oder Arzneimitteln, verdndertem Protein- und Energiegehalt, erhohtem PUFA-Gehalt oder mehr
Vitaminen und Mineralstoffen im Futter zur Verringerung von Herz-/Kreislauf-risiken und einigen
Krebsarten.

Die vorliegende Arbeit beschiftigt sich mit dem Salzen von Eiern. Soleier haben ihre eigene
Erfolgsgeschichte. In vielen Landern sind Soleier im Handel, aber es gibt kaum wissenschaftliche
Literatur iiber standardisierte Methoden des Salzens und der Lagerfahigkeit gesalzener Eier. Es gibt
bisher keine Literatur zur Schlupfrate von Bruteiern mit erhéhtem Salzgehalt, zur Mastleistung von
Broilern aus gesalzenen Bruteiern sowie ihre Immunkompetenz gegen Krankheiten. Es schien
notwendig, die vorhandene Information zusammenzutragen und Forschungsbedarf aufzuzeigen.

Gefliigelproduktion im Jahre 2025: Lernen aus Zukunftsszenarien
C. JEZ, C. BEAUMONT und P. MAGDELAINE

In den letzten 10 Jahren hatte sich die europdische Gefliigelproduktion nicht nur mit der
Konkurrenz aus neuen Exportlindern, sondern auch mit zunehmenden Forderungen der
Offentlichkeit und Auflagen der Behorden auseinanderzusetzen, um verbesserten Tier-,
Verbraucher- und Umweltschutz in der Produktion zu erreichen. Die Produktion an
Gefliigelfleisch nahm global um fast 4% pro Jahr zu, und auch in Europa stieg der
Durchschnittsverbrauch mit der Erweiterung der EU geringfligig an, aber in einigen Léndern
wie Frankreich ging die Produktion um bis zu 20% zuriick.

Mitarbeiter eines Technischen Instituts (ITAVI) und eines Forschungsinstituts (INRA) haben
gemeinsam Szenarien entwickelt, wie die kiinftige Entwicklung aussehen konnte. Auf der Basis
von Expertengespréchen iiber einen Zeitraum von 18 Monaten wurden vier Szenarien entwickelt.
Statt lediglich gegenwirtige Trends zu extrapolieren, wurden Unsicherheiten hinsichtlich kiinftiger
Gesetzgebung, Anderungen im Kaufverhalten und Strategien der Industrie als Reaktion auf die
verdnderten Rahmenbedingungen in Betracht gezogen. Die wesentlichen Schlussfolgerungen fiir
die europdische Wirtschaft, den Arbeitsmarkt, Umwelt und Lebensmittelsicherheit werden fiir die
verschiedenen Szenarien herausgestellt. Keins der Szenarien sieht ein starkes Wachstum bis 2025
voraus, aber alle betonen die Notwendigkeit multidisziplindrer Forschung, um durch verbesserte
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Qualitdt und Nachhaltigkeit der européischen Gefliigelproduktion auch ihre Wettbewerbstahigkeit
zu steigern.

HPAI und seine Bedeutung fiir die Einfuhr von Eiern und
Eiprodukten nach Japan

F.A. TAHA und W.F. HAHN

Mit einem Central Bureau of Statistics (CBS) Modell wurde die Auswirkung des HPAI Ausbruchs
auf den Einfuhrbedarf von Eiern und Eiprodukten nach Japan untersucht. Dabei wurde das
Gesamtvolumen in die drei Kategorien Schaleneier, Trockenei- und Fliissigeiprodukte unterteilt.
Die Nachfrage fiir diese drei Produkte wurde in Abhéngigkeit vom Gesamtvolumen und den
jeweiligen Importbestimmungen geschétzt. Die Analyse zeigt strukturelle Verdnderungen bei
zwei der die Produktgruppen aufgrund der Preiselastizitit und Austauschbarkeit der Produkte.
Schaleneier und Trockenei waren aufgrund ihrer Preiselastizitdt leichter austauschbar als
Flissigei. Durch HPAI steigt die Nachfrage nach unbedenklichen Trockeneiprodukten auf
Kosten von Schaleneiern und Fliissigeiprodukten. Die mit dem CBS Modell berechnete
Vorhersage stimmt gut mit der Importstatistik {iberein, wonach der Anteil von Trockenei von
48% im 4. Quartal 2003 (vor HPAI) auf 62% im 4. Quartal 2009 (nach HPAI) anstieg,
wihrend der Anteil von Fliissigeiprodukten und Schaleneiern von 46% auf 32% bzw. 6% auf
3% des Imports an Eiern und Eiprodukten zuriickging.

Einfluss von HPAI Ausbriichen auf die dorfliche Hithnerhaltung in
der Tiirkei und Meinungen der Gefliigelhalter zur Krankheit und
Mafinahmen zu deren Kontrolle

C. SIPAHI, C. YALCIN, Y. CEVGER, Y. ARAL und L. GENC

In einer Untersuchung zu den Folgen von Avian Influenza (AI) Ausbriichen in der Tiirkei im
Zeitraum Oktober 2005 bis Mérz 2006 wurden 64 Familien in 6 betroffenen Provinzen befragt.
Folgende Ergebnisse wurden ermittelt: 1) der Konsum an Eiweill ging dramatisch zuriick, weil
Gefliigelprodukte zu teuer wurden oder vorsichtshalber auf den Kauf verzichtet wurde. 2) Das
Familieneinkommen aus der Hithnerhaltung fiel komplett aus (vor Ausbruch der Krankheit
durchschnittlich ein Drittel des Gesamteinkommens), wovon die Hausfrauen besonders betroffen
waren. 3) 55% der Familien verzichteten aus Angst vor dem Verzehr von Gefliigelprodukten, aber
97% kehrten zu ihren Konsum-gewohnheiten innerhalb 9 Monaten nach den AI Ausbriichen. 4)
65% der Familien meinten, die Krise sei von den industriellen Produzenten in Kollaboration mit
den Medien ausgeldst worden, um die dorfliche Hithnerhaltung zu eliminieren. 5) Die befragten
Hiihnerhalter beurteilten die amtlich durchgefiihrten Kontrollmafinahmen positiv, aber 54% fanden
die Hohe der Kompensation unzureichend.

Harmonisierung von Methoden zur Bewertung der Qualitit von
Gefliigelfleisch

M. PETRACCI und E. BAEZA

Es gibt viele verschiedene Methoden, Fleischqualititskriterien zu messen, die sich durch
Messverfahren und/oder Stichprobenbestimmung unterscheiden. Wegen der komplexen Abliufe
nach der Schlachtung und der Qualititsmessungen sind die Ergebnisse aus verschiedenen Instituten
nicht immer vergleichbar. Eine Standardisierung der Methodik sollte deshalb vordringlich
eingefithrt werden. Die Arbeitsgruppe 5 der Europdischen Foderation der WPSA hat sich
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diesem Thema gewidmet und einen Leitfaden entwickelt, um die Ergebnisse aus verschiedenen
Léndern vergleichen zu konnen. In dieser Arbeit wird als erster Schritt zusammengestellt, welche
chemischen Eigenschaften (Gehalte an Wasser, Gesamtfett, Proteine, Asche, Fettsduremuster,
Collagen, Pigmente) und welche physikalischen Eigenschaften (pH, R-Wert, Farbe,
Wasserbindungsvermdgen, Struktur, Faserlinge) erfasst werden. Die chemischen Parameter
werden in den meisten Instituten nach denselben Methoden bestimmt und vergleichbare
Ergebnisse publiziert. Bei den physikalischen Merkmalen besteht dagegen noch Bedarf fiir eine
Abstimmung der Methodik.

Crparerun xourpoJss Campylobacter B eBponeickoM NTHLEBOICTBE
®.JTACKYAJIM, A.JE YE3APE, Ix.MAH®PEJIA u A.®PPAHKINHHU

B 2008 r., kak u B mpeaplaymue 4 roja, KaMIMJIOOAaKTepHo3 OTMedalcs Kak Haubosee 4acTo
YIIOMHHaeMoe 300HOTHUYecKoe 3aboyieBanmii y moneil B crpanax EC, a Msco NTHIBI- Kak
HanOosee BaXHBIH wHCTOUHMK uHuuupoBanusa moxet (EFSA, 2010a). Cuwntaercs, yro
CHIDKEHHE PAcCIpOCTpaHeHHOCTH matoreHoB Campylobacter cpeny >KUBBIX IITHI] SIBISETCS OJXHUM
u3 Haumbonee 3(PQEKTUBHBIX IyTeH COKpalleHHus KOHTAMUHAIMM MPOAYKTOB IHUTaHUS U
pacmpocTpaHeHuss 3Toro mnaroreHa cpeau yoned. C aroll menblo psp crpaH — uneHoB EC
OPUHSIM HAlMOHAJIbHBIE TporpamMMmel MouuTopuura Campylobacter, HO obleeBporeiickas
CTpaTerust Mo COKPAIIEHHUIO PAaCIPOCTPAHEHUsSI STOTO MATOTeHHA BCE €Ie OTCYTCTBYeT. IlepBbIM
IIaroM B 3TOM HAINPaBJICHUH CTaJl MOHUTOPUHT, IPOBEICHHBIH B YOOUHBIX MPEANPHATHAX B paMKax
ctpan EC B 2008 ¢ 1menblo IONydYeHUS CPABHUTENBHBIX JAaHHBIX O pPAacCIpOCTPAaHEHHOCTH
Campylobacter B o000opynoBaHuu u Msce OpoiinepoB. HbiHemHss crpaterust npemayOorHOM
Npo(UIAKTHKA PACIPOCTPAHEHUS! KaMITWIOOAKTepHi B IUKIE HTUIEBOJYECKOIO IMPOMU3BOACTBA
BKIIIOYaeT B ceOs Mepbl Mo Owonormdeckoll Oe3omacHocTH Ha (epmax, IEeKOHTAMHUHHIIUIO
MOJCTWIIKY, Jady C KOPMOM IIperapaToB, MPeJOTBPAINAOMNX pa3BUTHE 3TOTO IIaTOTEHHA, a
TaKke COOTBETCTBYIOLIyI0 00paboTKy Boapl. Hapsmy ¢ 3Tum paspabaTeiBaioTcsi HOBBIE
CTpaTeruy, HalpaBlICHHBbIE Ha NMPO(MIAKTHKY KaMIMIOOAaKTEpHO30B Ha NpemyOOifHBIX JTamax,
Takpe KakK Jada NpOOMOTHKOB, BAaKIMHAIWK, HPHUMEHEHHWE AHTUOHMOTHKOB B COUYCTAHHH C
mpernapataMy, CIOCOOHBIMH IIPEAOTBpAIIaTh NPUBHIKAHWE K AHTHOMOTHKAM M HCIIOJIb30BaHHE
CPEACTB, AaJbTEPHATHBHBIX AHTHOMOTHMKAM (Hampumep Oakrepuodarm W OakTepHonMHBI). B
CTaTbe MPUBOAUTCS 0030p METONOB MPOQMIAKTUKH Ha IpeIyO0oHHOM JTarre.

Biausinne cocTaBa pauMoHOB HA MPOM3BOACTBO KOPMOB U
KaYyecTBeHHbIEe XapaKTePUCTHKHU I'PaHyJ] B KOPpMax /Uil NTHIL

P.E. JIOAP II u A. KOP30

Vmeercs mmpokuil CrieKTp (hakTopoB, BKIIOYAs COCTAB PAliOHA, KOTOPBIE MOTYT 3HAYHMTEIHEHO
BJIMSITH Ha Ka4eCTBO MPOU3BOIMMBIX KOPMOB, a TakKe MapaMeTpbl, CBsI3aHHbIE € 3()(HEKTHBHOCTHIO
HPOU3BOJCTBA B KOMOHMKOPMOBBIX HpENNPHATUSAX. B mpakTHke NPOM3BOACTBA KOPMOB JUISL
OpoiiiepoB MaBHO NPUMEHSETCS METOJ TpaHynupoBaHus. CuuTaeTcs, 4TO KOPMIICHHE ITHI[BI
BBICOKOKaYeCTBCHHBIMI TpaHyllaMH 00eclieunBaeT OoJjiee BBICOKYIO IPOAYKTUBHOCTh, UeM
KOpMJICHHE TI'paHyJaMH HEBBICOKOTO KayecTBa MM PAcCHITHBIMU KopMamu. C Apyroi CTOpOHBI,
MPOU3BOJICTBO BEICOKOKAYECTBEHHBIX IPAaHyJ HE COBCEM TUIIMYHO IS KPYITHBIX KOPMOUKOPMOBEIX
npennpuaTuil. Ha kpynHBIX 3aBojax GoublIne KOTMYECTBA KOPMa JODKHBI OBITH IPOU3BEICHBI 3
KOPOTKHE HPOMEXYTKH BPEMEHH M 3TO CBS3aHO C BBICOKOW Harpys3koi Ha obopynomanue. [Ipu
3TOM TOJyYeHHE MENKHX OJHOPOAHBIX TpaHysl — 3aj1aya ciokHas. s obecredeHus CKOPOCTH
IIPOU3BOJICTBA COKpAIIaeTcs BpeMs KOHJUIUOHMPOBAHUS U KOHTAaKT C MAaTpUIled, 4TO BEAET K
YXYIUIEHNIO Ka4yeCTBEHHBIX [apaMeTpoB TIpaHyi. [JaBHBIM 00pa3oM 3TO IPOSBISETCS B
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HapymeHNn (QU3UKO-XUMUYECKMX pPEeaKIUH, TakuX Kak O KeJaTHHH3alWsd Kpaxmama, |
JICHaTYpUpPOBaHUE IIPOTEHHOB, 4YTO BaXHO i1 (opMmupoBaHMs TIpaHyl. B nanHoMm o630pe
aBTOPBl OOCYXKZAIOT HAMpAaBICHUS HCCICJOBAHUN C IENBI0 BBIABICHUS POJIH  PA3IUIHBIX
3€PHOBBIX ~ KOMIIOHEHTOB,  JONOJHMUTENIbHBIX  IPOAYKTOB,  MMHEpAIbHBIX  IPEMNapaToB,
CTUMYJIATOPOB TPaHYJIO00pa30BaHMS M Jp. Ha (HU3MUSCKUE IapaMeTpsl TpaHyl Hu (pakTops
3¢ deKTUBHOCTH KOPMOIPOU3BOJICTBA, TAKUE KAK 3aTPaThl SHEPIMH M CKOPOCTb NPOM3BOJCTBA. B
LEHTPEe BHUMAHUS- HCCIIENOBAHMUS, IPOBEICHHBIC 3a IMocienHee pecarmierne. OmpHako 0030p He
OTpaHMYMBACTCS CTPOrO JAaTOM MyONMKAIlMM MCCIEJOBAaHMH M BO IVIaBy YyIJla CTaBHTCS
aKTyaIbHOCTh U 3HAYUMOCTB HCCIIEZIOBATENBCKAX PabOT.

Bausinue ycsioBuii nepepadoTkn KOpMOB Ha 3(PPEKTUBHOCTH
IK30TreHHbIX ()epMEHTOB B pamuoHax OpoiijiepoB

AM. AMEINAX, C. J’KUJIBEPT, I1.X. CAMMHUHC u B.PABUH/IPAH

ITprMeHeHHe KOMMEPUYECKHX IK30I€HHBIX (DEpMEHTOB B pallMOHAaX Ul NTHUIl B HACTOAIIEE BPEMs
SBJIICTCST  PACHpPOCTPAHEHHOW MpakTUKoi. Jlns OpoiyiepoB B OCHOBHOM  IPHMEHSIOT
rpaHyJMpoBaHHble KopMa. Cpead pasiMyYHBIX OIepalii NPHUrOTOBJICHUS TPaHyll, pasMoyia |
KOH/IMIMOHUPOBAHUSI HMEIOTCSl Takue, KOTOpble BIUSIOT Ha 3(QQeKTUBHOCTh AeHCTBUS
9K30TeHHBIX (pepmenToB. Llempro manHOW paboTHl OBUT 0030p (HaKTOPOB KOPMOIIPOHM3BOJICTBA,
KOTOpbIe BIUSIOT Ha 3 deKTHBHOCTE (epMEHTOB B OpoiiiepHbIX KopMmax. Vmerommecs AaHHbIC
CBUJIETENBCTBYIOT O TOM, YTO Peakiuy (epPMEHTOB Ha BHYTPEHHIOK BS3KOCTh MHIIEBAPHUTEIBHOTO
TpakTa Oojiee 3aMETHO HPOSBILIFOTCS B KOPMax, IOJBEPrIIMXCs Ooyiee BBICOKMM TeMIIepaTypam
KOH/JMIIMOHUPOBaHMs.  Bompoc — moBbINIEHHS — cTaOWiIbHOCTH — (EpMEHTOB B Ipolecce
IpaHyJMpOBaHMs CTAaHOBUTCS BcE Ooyee aKTyalnbHBIM M JOJDKHBI pa3padaTbiBaThCs HOBBIC
TEXHOJIOTHH TIPOM3BOACTBA (DEPMEHTOB, YTOOBI MpeononeTh (HaKTOp OTPHLATENBHOTO BIHMSHUS
BBICOKMX TeMIlepaTyp. BnusHHe MeToJa MapoBOro KOHIMIMOHHPOBAaHHS Ha CTaOMIBHOCTH
(hepMEHTOB HEJJOOIICHEHO M JOJDKHO OBITh GoJiee TIIATENBHO M3YYeHO B OyIyIieM.

Cucremsnl NTHIEBOACTBA, OCHOBAHHBIC HA BbINIAacCe: 3HAYCHHUEC U
NMEPCIHIEKTUBDI

E.H. COCCuay, A.JAJIb BOCKO, X.A.9JIbCOH, A. @AHATHKO un K.M.I''A.
®OHTEC

3HaYUMOCTh CUCTEM IPOU3BOJICTBA NTUIIEBOIYECKOM MIPOTYKIUH, OCHOBAHHBIX Ha BBIIACE MTHUIBI,
BO3PACTacT B CBA3M C POCTOM CIpoca HOTpeOuTeNled Ha ‘HaTypajbHbIe’ M ‘IKOJOTHYHBIE’ MSICO
OTUL U sifna. B naHHONW cTaThe 0OCYXXKIAIOTCA pas3iM4HbIE CMBICJIOBBIE 3HAYECHUS IOHSTHUS
‘BBIIIACHOE NTHUIEBOJICTBO’ U XapaKTEPU3YIOTCs pa3/IMYHbIE CUCTEMBI IIPOU3BOACTBA, OCHOBAHHBIC
Ha CBOOOIHO-BBITYJIBHOM COJIEp)KaHUU U BbINace. Takke 00CYXKIAr0TCs CTaHAAPTHI OJIArONoIydust
nTun, obecrednBaeMble INIPH Pa3IMYHBIX CHCTeMax cojepkaHus. OTNCHIBAIOTCS pPa3lIMYHbIC
(daxkTopbl — TakMe KaK TeHETHYECKHE XapaKTePUCTHKU INTHIBI, HAJIM4YWe CBOOOJHOIO BBITYIIA,
opraHu3zanus BbImaca. [IperMyInecTBa CONOCTABISIOTCS C BO3HUKAIOIIMMH IpoOieMamu. B
3aBEpUICHUH aHAIU3HUPYIOTCA Da3IHYHBIE aCMEeKThl CTAOMIBHOCTH 3TOr0 METOAA ISl OLEHKH
SKOHOMHMYECKOM, HKOJOTMYECKOM M COLUMAIBHOM IPUEMJIEMOCTH CHUCTEM HTHULEBOIYECKOrO
MIPOU3BOJICTB HA OCHOBE BBINACOB.
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CTpykTypHasi Mojejib B3aUMOOTHOLIEHUH MEXKIY CTPaHOil
MPOMCXO0KIEHUS] MPOAYKTA U BOCHPHUATHS OpeHJa MOTpeOUuTe sIMU

P.CTPAILIEK

B crarbe ommchHIBaeTCS BaKHOCTh BOCHPUSTHS OpEHIOBOTO Ha3BaHHMS C TOYKH 3PEHHUS
CpeTHeCTaTHCTHIECKOro MmoTpeduTens mpoxykiud. Ha ocHOBe aHamuTmueckoro oO3opa cBsi3eit
Mexay cTpaHoi mnpoucxoxzaeHus npoaykra (CIIII), KOMIUIEKCHBIX 3JIEMEHTOB MAapKETHUHra U
psna Apyrux (hakTopoB BBIACHANACH NPHBIEKATENPHOCTh OpeHAa. AKLEHT AeNaics Ha BIUSHUN
CIIII ©Ha mnpuemseMoCTh OpeHAA W CpaBHEHHE BIHMSHHSA OSTOro (akropa C U3OpaHHBIMU
KOMIIGKCHBIMH ~ 2JIEMEHTaMH MapKeTWHra. B cTaTee TPHBOAMTCA CTPYKTypHas MOIENb
KOHIIENTyalnbHBIX B3amMocBszell Mexay CIIII wu  npuBiekarensHOCThIO  OpeHpa.  beum
pa3paboTaHbl IApaMeTPUUYECKHE KPUTEPUH Uil MPOBEPKH JOCTOBEPHOCTH M 3HAYUMOCTH
CTPYKTYpPHOH MOJENN IPUBICKATEILHOCTH OpeHnoBoro Ha3BaHusa. OIEHEHB! KOHIENTYyalbHAs
MOZENb M B3aUMOCBSI3H OTAENBHBIX 3JI€MEHTOB BHYTPH 3TOH MOIENH TPH IOMOIIH JHHEHHBIX
CTPYKTYPHBIX ypaBHEHHH Ha BBIOOPOYHBIX TPYMIIAX PECIOHACHTOB, YTO IO3BOJMJIO IOMOJIHUTH
JIOCTOBEPHOCTh KOHIIENTYaIbHOW MOJEIH IPH MOMOIIM SMIHPUIECKUX JAHHBIX.

OcHoOBHbBIE BONIPOCHI 0JIATONOJIYYHs POAUTEIHCKOr0 cTaaa Opoiijiepos
WU.C. IE WOHT u J.TTOMEHE

[Ipu HBIHEITHKUX MPAKTHKAX COACPIKAHUS POJUTENBCKUAX CTa OPOMIICPOB 3T NTHIA CTATKUBACTCS C
psAnoM npoOiieM, CBS3aHHBIM C €€ CaMOYYBCTBUEM U OJIaromnojiy4ueM, TAKUMH KaK OrpaHUYeHHE B
MoTpedJIeHNH KopMa ¥ TpPaBMHUPOBAaHME NPH CHApHBAaHWW. VIHTEHCHMBHAs CeJIeKIHSA 110
MPOAYKTHUBHBIM TpPU3HAKaM, OCOOCHHO 10 CKOPOCTH pOCTa, CBSi3aHA W IOBBIIICHHON
MOTPEOHOCTBIO B NHUTATEIBHBIX BELIECTBAX H, COOTBETCTBEHHO, C ITIOBBIIICHHBIM HOTpeOIICHHEM
kopMma. Taxke BO3HHUKAIOT AUCHYHKUUU PENPOJYKTUBHOM CHUCTEMBl W CHW)KCHHAsl I0JIOBAs
aKTHBHOCTD Y MTHI[ POAUTENBCKHX CTaa. Kak cpeacTBO KOHTPOJS >KUBOH MAaccChl MPUMEHSETCS
CTPOroe OTrpaHHUYCHHE KOPMJICHHUS B IMEPUOJ BBIPAIIUBAHUS JJIS MPEIOTBPAIICHUS TpobieM co
3M0POBBEM M JIOCTIDKCHUS BBICOKOH SIMYHOW MPOMYKTHBHOCTH. JTO CTPOrO€ OTpaHUYCHHE
OKa3bIBaCT HETaTHMBHOC BJIMSHUE HA CAMOYYBCTBHE MNTHUIIbI, MOCKOJIbKY BBI3BIBAET XPOHHUYCCKUH
cTpecc, BBI3BaHHBIM YYBCTBOM Tojoma. [locienHume WCCIENOBaHMS COCPEIOTOYEHBI Ha
OpPraHU3allMOHHBIX MEPONPHUATHUAX, MPU3BAHHBIX CMATYUTh OTPULATEIBHOE BIMSHUE OTOTO
orpaHm4eHUss kopMa. Hawmbonee NeEpCHEKTUBHBIM TPEICTABISIETCS TNPUMEHEHHE KOPMOB C
MOBBIIICHHBIM ~ COJICpP)KAaHHEM KJIETYATKH U TIpenapaToB, CHIDKAIOMMX —anmnetuT. Mmerorcs
mpoOieMbl  OJaromoiy4rs, CBS3aHHBIE CO CHApHBaHHEM NTHI. B psnme cTpaH HpuUMEHseTCS
omnepalnroHHas 00pa0oTka mMeTyxoB (NPWXKHraHWe KIIOBA, YHAAJCHUE IIMOP M KOITEH) Kak
CTaHJapTHas TpoUeaypa JUIs NPEIOTBPAICHHUS YPEe3MEPHOTO TPAaBMHUPOBAHUS Kyp IIpH
cnapuBaHud. OTMEUaNOCh, YTO TETyXW IUIEMEHHBIX W POIUTEIbCKUX CTal OpoiliepoB
MPOSIBIISIFOT CHIDKEHHOE ITOJIOBOE BIICYCHHUE, HO, NMPH 3TOM, MOTYT OBITh arpeCcCHBHBIMH H TPYy0O
BeCTH ce0s INpH CHapuBaHMM. OTO TPHBOIUT K CEpPhE3HBIM TpaBMaM Kyp. MccienoBanus,
OINHUCHIBAEMbIC B CTaThe, NPECICAYIOT IENb Pa3pabOTKH CIOCOOOB CHIDKCHHUS TPaBMUPOBAHUS
Kyp TpH CIApUBAaHWU W YIYYIIEHHS TIIOJIOBOTO TIOBEIEHHUS Kak IIeTyXOB, Tak U Kyp. B
MoCIeHeH 4YacTH 0030pa 00CYKHaeTcsl TO, KaK IUIEMCHHBIC KOMITAHWH YYHUTBHIBAIOT (PAKTOPHI
Onaronomyyust OTHI] B CXeMaX CBOEH CeJIeKUHMOHHOM paboThl. Ha mpakTuke, XOTS CHIKEHHAs
CMEPTHOCTh M HEKOTOphIE KPHTEPHH 3IOPOBBbS BKIIOYEHBI B CEJCKIHOHHBIC INPOTPAMMEI, a
TaKKe MPUMEHSIOTCS MOAXO/SIINE MOMYISIUHU NTHL, Apyrie (HakTopbl- HAPUMEp OrpaHHYCHHE
KOPMJICHUSI, OCTAIOTCSl aKTyaJlbHON HPOOIEMOI.
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B03M0KHOCTH MHTErPUPOBAHHOI CHCTEMBbI KOHTPOJIS
pacnpocTpaHeHusi KpacHoro kJjewma Dermanyssus gallinae ¢
RMUYEB00UECKUX X03ATUCMEaX

JI.B.I:.XAPPUHI'TOH, JI.P.JUKOPIUK, M. X.TAU u O.A.E.CHAPATAHO

Dermanyssus ~ gallinae sBnsgercss Hambonee BaXHBIM C TOYKH 3pEHHS IPHIMHIEMOTO
HKOHOMHYECKOTO yIepba 5KTOmnapasuToM su4HbIX Kyp B EBpome. DddexruBHoCTs KOHTpOIs D.
gallinae yxe moBepraeTcst HEraTHBHOMY BIIMSTHUIO YCTOHYHMBOCTH K HMECTHIHAAM M OTPaHHYEHHS
IPUMEHEHUs aKapUIUIHBIX IpenapatoB. C 3anpeToM TpaJULIHMOHHBIX KJIETOYHBIX Oatapeil B 2012
T. ¥ HOCJIEAYIONINM BHEJPEHHEM CTPYKTYPHO CIIOXKHBIX KOHCTPYKIIHI

NTUYHUKOB, KOTOpPBIE ONArONMpPUSTHBI UISI PACIpPOCTPAHEHUs] KPACHBIX KIIEIleH, 3HAaYMMOCTh
KOHTPOJISI 3TOTO JKTomapasuta OyaeT Bo3pacTarts. MuTerpupoBanmsiii Kontpons Bpemureneit
(MKB) ™mosker Bkroyath B cebs KOMOMHANMIO pPa3IMYHBIX HOBBIX METOJOB KOHTPOJIS C
HpUBJIEYEHNEM OOBIYHBIX OPraHHM3allMOHHBIX NPUEMOB JUIL OOECIICUCHUS MX B3aWMOJCHUCTBHS U
noiydeHus: Oonee BeIpakeHHOTo 3ddekra. PaboTa aBTOpOB MOKa3aia, 4TO NPUMEHEHHE dPUPHBIX
MaceJ, BKJIIoYas 4abperoBoe ¥ Y4eCHOYHOE, JTAeT XOPOIIHH PeTeIUICHTHBIH U aKapUIUIHEIH 3¢ dekT
npotuB D. Gallinae. B To e BpeMsl IpUMEHEHHE BaKIUH MPUBEIO K JOCTOBEPHOMY YBEIMYECHUIO
CMEpTHOCTH KJIemel in vitro Onaromapss o00pa30oBaHMIO aHTUTCHOB. Takke IIOKa3zaHa
3 PEKTUBHOCTh KOHTPOJISI PACHPOCTPaHEHHs TPHI3YHOB M TpHUOOB s OOpeObI ¢ Kiemamu D.
Gallinae. DddexTUBHEI W YNUCTO OpraHW3AIMOHHBIE MEphl, TAaKHe KaK perylIupOBaHUE
TEMIEpaTypHBIX PEKUMOB U OCBEIICHHOCTH B NTHYHHWKAX. B JaHHON cTaThe paccMaTpHUBArOTCS
BO3MOJKHBIC MPHUEMBI KOHTpoJs D. gallinae n 00CY)KNal0TCsA TEXHUKH, KOTOPBIE MOXKHO OBLIO OB
BKJIIOYUTh C HMHTETPATBHYIO IIPOrpaMMy MEHEKMEHTa (HampHMep NpHUMEHEHHe CHHTETHYECKHX
AKApUIMIOB U AUATOMUYECKNX MHHEPAJIOB).

Binsinue 06padoTKH AN PaccoioM HA UX KAaYeCTBO, MOCTHATAJILHYIO
NPOAYKTHBHOCTh U Ka4eCcTBO TYHIEK ULIIISAT OpoiljiepoB

A.K. CAYJIEB, C. MAPAH/IU, B.K.CAKCEHA, C. TOMAP, X. MYT'YPKAP u P.
TI'OIIAJI

[Ipou3BonaCTBO sUIL € 3aJaHHBIMKA CBOMCTBaMH SIBIISIETCS JOBOJIBHO CTAPON KOHLEMIKEN B MHUILEBOM
npou3BojacTBe. OHa mpeclieyeT LeNib KaK IOBBIIICHUS NHUTATEIbHON IIEHHOCTH SUIl, TaKk W
ynoOcTBa B MX HCIIONB30BAHWU M XpaHeHHWH. K TakuM MOAM(HUIIMPOBAaHHBEIM AHIIAM B YaCTHOCTH
OTHOCSATCS: «YaifHBICe» SWA (U1 MPOJOJDKCHHUS CPOKA XPAHEHHS SIMYHBIX HPOJYKTOB); siia C
HU3KHM YPOBHEM XOJecTeprHa (TOMyJsIpHBIE Y JIHI, 3a00TSLIMXCS O COCTOSHHH 3I0pOBBS);
«cymep» siila, TMPOU3BOJMMBIC HIM C TNPHUMEHEHHEM TPaBSHBIX J00ABOK, WM Onaromaps
ONTHMU3ALNHU COIEPKaHMA MIPOTEMHA U DHEPTHU B PALMOHE, JAadye MOJIMHEHACHIIIEHHBIX KHUPHBIX
kucnot (ITHXKK) win HOmOTHUTETBHBIX BUTAMHHOB M MHHEPAITBHBIX MPEMapaToB. ITO CUUTACTCS
OYEHb TOJIE3HBIM UIS NPO(UIAKTHKN CEpISYHBIX, OHKOJIOTHYECKAX U APYTHX 3a00JIEBaHUI.

OnHaKo IEeNbl0 TaHHOW paboThl OBLIO HMCCICTOBAHHUE ACTIEKTOB MPOHM3BOJACTBA COJCHBIX SHIl U
mpo1riecca BBIIEPKKH B paccosie. IIpogakw CONCHBIX WLl AOBOJBHO HMHTEPECHBI Onaromaps HX
kayectBaM. JIIoAM BO MHOTMX CTpaHax MHUpa IPOU3BOJAAT W HCIOJIB3YIOT COJIEHBIE sila st
MPOUICHNSI CPOKAa HMX XPaHEHUS M TPHOAHUS MM CHenU(pHUYecKuX CBOUCTB. OIHAKO HMMeEETCs
Majao WHGOpPMAIMKM KacaTelbHO CTaHIAPTU3UPOBAHHOW TEXHOJOTHH COJCHHS H XPaHCHHS
conéHbpIX sun. Hapsmy ¢ »tuM HeT wuHpopMammu 00 WHKYOAllMOHHBIX CBOMCTBAaxX SIHII,
MPOLICIINX COJICBYI0 00pabOTKy, MPOAYKTHBHBIX MapamMeTpax MOTOMCTBA, KAYeCTBE ILBILIAT U
UX WMMYHHOHW YCTOWYHMBOCTH TPOTHUB PA3IMYHBIX 3a0ojeBaHWU. B CBi3M ¢ MOTPeOHOCTHIO B
TaKUX CBEJCHUSX, CTAJO IeJIeco00pa3HbIM O0bequHeHne HHGOPMAIMUA U OMpe/elicHHue IyTei
MaTbHEHUIINX HCCIICIOBAHUM.
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IIpousBoacTBa NTULEeBOAYeCKOii mpoaykiuu B 2025 r.: BHIBOABI U3
Oyaylumx cueHapueB

K.KE3, K. BOMOH u II.MAJJIEH

B mocnenHue nmpuMepHO IMSATHAAUATH JIET eBPONEHCKUH NTUIIEBOMAYECKHIl CEKTOP CTOJIKHYJCS C
HapacTalolle KOHKYpEHIMeH HOBBIX CTPaH-3KCIOPTEPOB MNTUIEBOAYECKONH MPOAYKLUUH U
pacTymeif 03a004YEHHOCTBIO O0lIecTBa OJIATONONYYHEM ITHIBI, OE30MACHOCTBIO KOPMOB U
BIMSTHUEM Ha OKPYJXKAIOILYI0 cpemy. B rmobanmsHoM MacmiTabe NTHUIIEBOAYECKOE MPOU3BOACTBO 3a
9TOT IepHoj Bo3pocio Ha mpumepHo 4%. Xots npousBonctBo B Esponetickom Coroze (EC) B
[eTIOM HEMHOTO BO3POCIO, TTIABHBIM 00pa3oM 3a CUET WHTETpanuH HOBBIX cTpaH-wieHoB EC, B
HEKOTOPBIX CTpaHax OHO coKpaTwiock mnodtH Ha 20%. DOTO BBI3BIBAET 03a00UCHHOCTH
OOIIECTBEHHOCTH M IpeACTaBUTENeH OuzHeca, OCOOCHHO (HepMEpOB-NITHIIEBOAOB, IO IOBOIY
OyIyLiero NTHLEBOJACTBA B MX cTpaHax. s Toro, 4toObl MOMOYB (hPaHIy3CKUM IITHLEBOJAM
paspaborate cTparermn Ha Oymgymee, TexHmdeckuit uwHCTHTYT (ITAVI) ®m  HayyHo
—HCCIIEA0BATENILCKUH MHCTUTYT >KMBOTHOBOACTBA (INRA) mombitannch co3maTte MOZIENB-IIPOTHO3
pasBuTust oTpacni. Ha OCHOBe WHTEpPBBIO C NTHIEBOJAMH-TIPAKTUKAMH H CEPHUH JHCKYCCHH,
NpOBOJMBILEHCS B TedeHne 18 mecsueB, Obutn pa3paboTaHbl 4 CLieHapHs Pa3BUTHS CHTYalUH B
Oymymem. [ToMHIMO TpOCTOIf SKCTPANONSANNK HBIHENIHUN TEHACHIWH, OHM YWIN Takue (akTops
HEOINPE/ICICHHOCTH, KaK MOTEHIWalIbHbIE TOABWXXKM B  EBpomeiickoil  monmmTuke U
3aKOHOJATENbCTBAX, MPEIMOYTeHNSIX IOTpeOuTeNell M CTpaTerwsX NTUIEBOAOB- NPAKTHKOB. B
CHCHapUAX MNPEACTABJICHbI OCHOBHBIC 3KOHOMHUYCCKHE, COLHUAJIBHBIC, SKOJIOTMYCCKUE ACIEKThl U
BOIIPOCH 0€30ITaCHOCTH TPOAYKTOB HMHTAHHS C y4ETOM €BpOIEHCKON IepcreKTHBEL. B craThe
OTpa)kaeTcsl TeMa NPHUMEHUMOCTH 3THX CLEHapHeB K OyJylINM HCCIIEIOBAHUSIM U IPAKTHYCCKUM
HPUIOXKEHUSIM. XOTS HHU OJMH U3 CIIEHapHEeB HE IPeayCMaTpHBAeT 3aMETHOTO POCTa MPOU3BOACTBA
K 2025 1., OHM MOTYT HPUHECTU TOJb3Y PA3BUTUIO HALIMOHAIBHOTO NMTHIIEBOJICTBA U MOBBIIICHHIO
€ro KOHKYPEHTOCIIOCOOHOCTH.

BricokonaToreHHbIii TPUIIN NTHIL BJAMSET HA MOTPeOHOCTH ANoHnu B
SIIAax ¥ nepepadoOTAHHBIX ANIENPOAYKTAX

®.A. TAXA u B.B. XAH

B nanHO# paboTe MCHONB30BaNach MOJEINb, pemtoxkenHas Llenrpansapiv CratictinyeckuM bropo
(LICB) s ompeneneHus! BCIBIIKK BbicOkomnaroreHHoro rpunma ntun (BIITTI) 2004 roma Ha
HOTPeOHOCTh SIMOHMHE B MMIIOPTE SIMI] W IHepepabOTaHHBIX SHIenpomxykToB. OOBEKTH MMIIOpTa
pasmenuny Ha 3 Kiacca- fillla B CKOpIyIne, IOPOLIKOBBbIE SHLENPOAYKTHI U HeE-IOpPOILIKOBBIC
sAienpoaykTel. OIEHUBANICS CIIPOC HAa 3TH TPH KJacca MPOTYKTOB (B COMOCTABICHHH C OOIINM
HMIIOPTOM SIMI) M BBIABIUIUCH CTPYKTYpPHbIE M3MEHEHMS, BBI3BaHHbIE M3MEHEHMSMH IOJIUTUKU
SImoHNM 1O OTHOIICHUIO K UMIOPTY SHL. AHAIIM3 TOKa3all CTPYKTypHbIE W3MEHEHHS B JBYX U3
Tpex KIAacCOB HMMIOpTa- fillla B CKOpJIylle U IOPOLIKOBBIE INPOAYKTBL, YTO OHPEAENIEHO IO
U3MEHEHHSIM B HX OIEHOYHBIX Kod((HIMeHTax COOCTBEHHOH ¥ MepeKpecTHO-IIEHOBOI
u3MeHuuBocTH. B mepuon mnocne Bembimku BIIITI, sifiia ¥ HOpOmIKOBBIE NPOAYKTHI CTaIH
JydIle B3aUMO3aMEHSTh JPYr Jpyra M TOTpeOHOCTh B HUX MPEBHICHIA JUHAMHYHOCTD HX
COOCTBEHHBIX IIeH. Pe3ymbTaThl IOKa3ajdM pacTylmlylo MHOTPeOHOCTH B HUMIOpTe Oojee
0e30MacHBIX TOPOIIKOBBIX IPOAYKTOB IIPH OJHOBPEMEHHOM CHIDKCHHHM HWHTepeca K He-
IOPOIIKOBEIM IPOAYKTaM M fAHIlaM B cKkopiyne. Pesynbratel mpumenenus wmozpenu LCh
HaxXo#ATCd B IPOTHBOPEYUHM C ANOHCKMMHU CTaTUCTHYECKUMM JaHHBIMU IIEpUOAA IIOCIE
Benbiuky  BIITTI, koTopble 1OKa3bIBalOT BO3pPACTaHHE HMIIOPTHOM JONM HOPOIIKOBBIX
sinenpoayktoB ¢ 48% B mpemuHdekmonHoM 4-m kBaptame 2003 r. mo 62% B 4M KBapraner
2009 r. u cokpallleHHe J0JIed He-IOPOIIKOBBIX IIPOIYKTOB U sMI B ckopiuyne ¢ 46% no 32% u
¢ 6% 00 3%, COOTBETCTBEHHO.
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Biausinue BcnbllleKk TPUNNA NTHI HA CeJIbCKUX NMPOU3BOAMTEIEH
NTHIEBOYECKOI npoaykuuu B Typuum U ux B3MJIAAbLI HA 3TO
3a0o0/ieBaHue U Mepbl 0OPbHOBI ¢ HUM

C. CUIIAXH, C.SJIbYMH, H.UEBTEP, 5I. APAJI u JLTEHY

JlanHast paboTa MOATOTOBIICHA HA OCHOBE WCCIICOBAHMH COIMO-DKOHOMUYECKOTO BIHSHHS
Benbiek rpunmna nrun (1), umeBmmx mecro Mexay oktsaOpém 2005 r. u maprom 2006 1. Ha
TYPELKHUX CENbCKUX IIPOM3BOJUTENEH NTHUIEBOIUECKONH NpOAYyKIMH. VIcrmonb3oBamich TaHHEIE
IIOJTyYeHHBIC NPU MHTEPBBIOMPOBAHUU 64 ceMeil B LIECTH pa3lUuHBIX NPOBHHLMAX Typluu, rae
ObUIM 3apEerMCTPUPOBAHBI BCIBIIKK J3TOro 3aboyieBaHms. lccmemoBaHWs BBIIBHIM, 49TO: 1)
IToTpebneHne TNPOTEMHOB CENBCKUMHU SKHUTENSIMH  CYIIECTBEHHO CHH3MIIOCH, IOCKOIBKY
OONBIIMHCTBO M3 HUX HE MOIIM WM HE XOTENM MOKYyNaTh NTHIEBOJYECKHE HPOMYKTHL 2)
[Ipu6be OT mpoAaxku NTUIBI (B cpeHEM OHa oreHuBaeTcs B 33% oT o0mero ypoBHS J0XOZOB
TeX, KTO MPOoJaeT NTUIly W Aino) ucuesna. OcCoOSHHO MOCTpasaiy KEHIIUHBI-TOMOXO3SHKH, JUIsl
KOTOPBIX 3TO OBUIO BaXHOH cTaThEéH 10x070B 3) 55% cemeil mepecTamn MOTPeOIATH MPOTYKTHI
nTuieBoacTBa m3-3a onacenuii ['Tl. OmHako 97% WX HUX BOCCTAHOBHIIM MOTPEOJIICHHE TPOTYKTOB
NTUIIEBOACTBA depe3 9 MecsareB mocie Benbimku I'TI 4) 65% cemelt cunTaer, 4To KpU3HUC OBLI
UCKYCCTBEHHO  CIPOBOIMPOBAH KOMMEPYECKHMH  ITHUIEBOAYECKHMH  INPEANPUITHIMH B
COTPYIHHYECTBE CO CpPEICTBAMH MaccOBOH WH(OpMAnWU AT BBITECHEHHS C PBIHKA MEIKHX
KPECTBSIHCKUX XO3SIHCTB 5) PecmoHmeHTH! mpu3HaBaiM Mepsl 10 Oopsbe ¢ 3Toi 00ie3HbIOo,
OpraHm3anMio0 ¥ rpauK BBIUIATEI KOMIIEHCAIMH B IedoM ycmemmHbiMH. OxHako 54%
PECIIOHIEHTOB COWIN CYMMBI KOMIIEHCAIMH HEIOCTaTOUHBIMH.

l'apmonu3anmus MeTOI0JIOTHI 1O OLlEHKe MPHU3HAKOB KadecTBAa Msca
MTHIBI

M. IETPAYYH u 3.FAD3A

MHorre U3 MMEIOMUXCS METOJO0B OLCHKH KadeCTBEHHBIX NMPU3HAKOB Msica NTHIBI OCHOBAHBI HA
pa3HBIX MPUHIMIIAX U UCIOIB30BaHUH MPUOOPOB K/ npob. C y4eTOM CIOXKHOCTH OINpPEIACTICHUs
HPOIECCOB, NMPOHUCXOMIIINX B Msice Iocie y0osl M OIEHKH NPU3HAKOB KauecTBa, HEYAMBHTEIHEHO
9TO PEe3yNbTaThl, MONYyIEHHBIE B PA3HBIX MCCIEAOBAHMIX M Ta0OPaTOPHAX, HE BCETAA COBMAIAIOT.
IMosToMy mis CpaBHEHHS IIONyYaeMBIX peE3ylbTaTOB HY>KHO CTPOTO  TIPHAEPKUBATHCS
ONpE/CICHHBIX MpaBWwI. B cuiy 3Toro cranmaptuszauus HeoOxomuma. B pabouyio rpymmy NoS-
«KauecrtBo msica mrumsy EBponetickoit @enepanmn BHAIT moctymun 3ampoc Ha pa3pabGoTky
JOKYMEHTa, KOTOPBIH CMOT Obl CIyXuTb oOmieii 6a30BOii METOAMKOMN, CIOCOOCTBYIOIIEH
CPaBHEHHUIO HCCIIEAOBATEILCKUX IIPOCKTOB, BBINOJIHAEMBIX PA3MYHBIME TPYIIIaMH Ha OCHOBE
MEXIyHApOIHBIX NMPOTPaMM HCCIefoBaHUM. JlaHHas cTaThsl MpeAcTaBiseT co0Oil MepBbIi Imar B
9TOH padoTe, BKIIOYAMOMIEH ONEHKY XHMHYECKHX (BJIQKHOCTb, YPOBEHb OOIIMX JIMIHUJIOB,
IIPOTEUHOB, 30JIbl, COCTaB J>XHUPHBIX KHCJIOT, XOJICCTCPUHA, BOCIPHHUMYUBOCTH K OKHCJICHUIO,
COCTaB aMHHOKHCIOT, YPOBHH KOJUIaréHa ¥ TIMTMEHTOB) ¥ (H3WUYeckux mpu3HakoB (pH,
3HadeHHe R, okpacka, CIOCOOHOCTH K CBSI3BIBAHHMIO BOJBI, TEKCTypa M IJIMHA BOJOKOH). Jlist
OLCHKM XHMMHYECKOTO COCTaBa MMEIOTCS CTaHJapTHbIE METOJbI, KOTOpHIE OIHCaHBl B
OOJIBIIMHCTBE M3 OMYyOJIMKOBAaHHBIX Pa00T. OmHAKO akTyajdbHa HOTPEOHOCTH B CTaHIAPTU3ALUHU
METOIOB OIEHKH (PU3MUYECKUX MPU3HAKOB, YTO MO3BOJMIO OBl HaJEXKHOE COIOCTaBICHHE
(U3HYecKUX MPH3HAKOB, OMpENETIeMbIX B PA3HBIX HCCICHOBAHMAX U MX OOBEKTHBHYIO OIICHKY.
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Estrategias de control del Campylobacter en la produccion avicola
Europea

F. PASQUALI A. DE CESARE, G. MANFREDA y A. FRANCHINI

En el 2008 y en los cuatro afios anteriores, la campilobacteriosis fue la enfermedad zoondtica
registrada con mas frecuencia en los humanos en la Unién Europea (UE), siendo la carne fresca de
ave una de las reservas mas importantes para la infeccion humana (EFSA, 2010a). Se cree que la
disminucion del predominio y cantidad de Campylobacter en las aves vivas puede ser uno de los
medios mas efectivos para reducir la contaminacion de los alimentos y el numero de casos de
campilobacteriosis en los humanos. Con este objetivo, algunos de los Estados miembros de la UE
adoptaron el control nacional del Campylobacter o programas supervisores, pero no se ha adoptado
todavia una estrategia europea para reducir su incidencia. El primer paso en esta direccion ha sido
una encuesta de base, realizada en el 2008 en toda la Unioén Europea en los mataderos para obtener
valores comparables sobre el predomino de Campylobacter en los lotes de broilers y sobre las
canales de los mismos por todos los Estados miembros. Entre las estrategias actualmente
disponibles para antes de la recogida de los pollos a fin de reducir la contaminaciéon por
Campylobacter en la produccion avicola se incluye la aplicacion en la granja de medidas de
bioseguridad, la descontaminacién de la yacija y el suplementar el pienso con moléculas
inhibidoras del organismo y el tratamiento en el agua de bebida. Ademads, se estan
desarrollando nuevas estrategias especificamente dirigidas al control del Campylobacter antes de
la recogida de los pollos, entre las que se incluyen diversas alternativas, la administracion de
probidticos, la vacunacion, el empleo de antibidticos en combinaciéon con moléculas capaces de
prevenir la aparicion de resistencia a los mismos y, asimismo, alternativas antimicrobianas (por
ejemplo bacteriofagos, bacteriocinos). Este trabajo presenta una vision de conjunto sobre las
estrategias de control antes de la recogida de los pollos.

Efectos de la formulacion del pienso sobre su fabricacion y las
caracteristicas de calidad de los granulados de las dietas para las aves

R.E. LOAR Il y A. CORZO

Existe una amplia serie de factores, de los que la formulacion de los piensos es uno de ellos, que
puede afectar drasticamente tanto a la calidad del pienso producido como a los pardmetros
asociados con la produccion de pienso en la fabrica. Durante largo tiempo ha sido una practica
comun en la produccion de broilers comerciales granular el pienso. Esta practica ha sido aceptada
hasta el punto de que el suministrar una dieta con granulados de alta calidad conlleva un mejor
rendimiento, en comparacion con algunas dietas con granulados de baja calidad o en forma de
harina. Por otra parte, la produccion de granulados de alta calidad no es un hecho tipico en una gran
fabrica de piensos. En este tipo de industrias se tienen que producir grandes cantidades de pienso en
un corto espacio de tiempo y esto se consigue forzando a la fabrica a un alto indice de produccion y
granulando el pienso mediante una matriz relativamente delgada. Con esto disminuye generalmente
el tiempo de acondicionamiento y contacto con la matriz del pienso y, consecuentemente, se
producen unos granulados de menor calidad, principalmente porque estos son los dos puntos
primordiales para las reacciones fisico-quimicas tales como la gelatinizacion del almidén y la
desnaturalizacion de la proteina que causa la compactacion del granulado. En esta revision
trataremos sobre las investigaciones sobre el uso de diferentes cereales, subproductos, minerales,
aglomerantes de los granulados y, sobre todo, los constituyentes de los piensos y sus efectos sobre
la calidad fisica de los granulos, asi como de las variables en la fabricacion del pienso, tales como
el uso de la energia y el ritmo de produccion, cuando se ha podido disponer de datos sobre ello. El
principal objetivo sera el de investigar los rendimientos dentro de los ultimos diez afios. Sin
embargo, no hemos puesto restricciones sobre la investigacion referenciada en base a la fecha
de publicacion, siempre que se trate de una investigacion de calidad con los descubrimientos
pertinentes que hayan resistido el paso del tiempo
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Influencia del procesado del pienso sobre la eficacia de las enzimas
exogenas en las dietas para broilers

A.M. AMERAH, C. GILBERT, P.H. SIMMINS y V. RAVINDRAN

El uso de enzimas exdgenas comerciales en las dietas de las aves constituye hoy en dia una practica
comun. La alimentacion de los broilers se basa predominantemente en piensos granulados; de las
diversas operaciones que forman parte de la produccion de granulados, el molturado y el
acondicionamiento son las que mas pueden influir sobre la eficacia de las enzimas exdgenas. El
objetivo de este trabajo ha sido revisar los factores del procesado del pienso que influyen sobre la
eficacia de las enzimas exdgenas en las dietas para broilers. Estudios recientes han demostrado que
dicha eficacia esta influida por el grado de molturacion. Los datos disponibles sugieren que las
respuestas de las enzimas sobre la viscosidad intestinal son mas pronunciadas en los piensos sujetos
a altas temperaturas en el acondicionamiento. El problema de la estabilidad de la enzima durante el
acondicionamiento y la granulacion es cada vez mas relevante y se estdn desarrollando nuevas
tecnologias para resolver los problemas provocados en ellas por un proceso térmico alto. Sin
embargo, los efectos de las practicas de acondicionamiento al vapor sobre la estabilidad de la
enzima han recibido menos atencion, por lo que es necesario que se investigue sobre ellos en
estudios futuros.

Sistemas basados en el pastoreo para la produccion avicola:
implicaciones y perspectivas

E.N. SOSSIDOU, A. DAL BOSCO, H.A. ELSON, A. FANATICO y C.M.G.A.
FONTES

El uso de sistemas basados en el pastoreo para la produccion avicola esta creciendo debido a la
demanda del consumidor de carne y huevos especialmente “naturales” y criados en un ambiente de
“bienestar y empatia”. En este trabajo se discuten los diversos significados del término “pastured
poultry” y se definen los diferentes sistemas de produccion avicola basados en este concepto. Se
discuten también diversas consideraciones de los estandares de bienestar de las aves
proporcionados por este sistema especifico. Se presentan algunos topicos de produccion, tales
como la genética avicola, el acceso al exterior y el manejo del pasto, juntamente con problemas
potenciales. Finalmente se analizan algunos aspectos de la sostenibilidad para estimar los beneficios
ambientales, economicos y sociales promocionados por los sistemas de produccion avicola basados
en el pastoreo.

Modelo estructural de las relaciones entre el pais de origen y el valor
percibido del nombre de marca

R. STRASEK

Este articulo investiga la importancia de los valores del nombre de marca percibido segun el punto
de vista externo expresado por una muestra de consumidores. Sobre la base de la encuesta
estratificada y la investigacion cuantitativa se observd una relacién entre el pais de origen
(COO0), la mezcla de elementos de marketing y el valor del nombre de marca percibido. El
mayor énfasis se situa sobre el establecimiento de un efecto del COO sobre el nombre de
marca percibido y su impacto sobre el ultimo comparado con la mezcla de elementos de
marketing seleccionados. El articulo presenta un modelo estructural de una relaciéon conceptual
entre el COO y el valor del nombre de marca percibido. Se desarroll6 un instrumento de medicion y
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unos procedimientos usados para examinar la fiabilidad y la validez del modelo estructural del valor
del nombre de marca percibido. El modelo conceptual y las relaciones dentro del modelo se
evaluaron mediante un sistema que empled ecuaciones estructurales lineales sobre una muestra
seleccionada de los encuestados, lo que posibilitd la comprobacion del modelo conceptual mediante
datos empiricos.

Cuestiones de bienestar en los reproductores pesados
I.C. DE JONG y D. GUEMENE

En la practica ordinaria, en las lineas parentales de los reproductores pesados nos encontramos con
diversos problemas de bienestar, tales como la restriccion de alimento y lesiones durante la
cubricion. La seleccion intensiva para los rasgos de produccion, especialmente el ritmo de
crecimiento, viene asociada en los reproductores pesados a un aumento de las necesidades
nutritivas y, por tanto, del consumo de pienso, pero también a disfunciones reproductivas y una
disminucién de la actividad sexual. De ello emana un importante problema de bienestar como es la
severa restriccion de pienso que se aplica durante la recria, a fin de prevenir problemas de la salud y
para alcanzar una mayor produccion de huevos. Esta severa restriccion de pienso tiene efectos
negativos sobre el bienestar de las aves, que sufren estrés cronico como consecuencia de no poder
saciar su apetito. Investigaciones recientes se han centrado sobre las practicas de manejo para
aliviar el efecto negativo de esta restriccion. El empleo tanto de un pienso con mas fibra como de
un supresor del apetito parecen métodos con los que se pueden obtener mejores resultados. Existen
algunos problemas de bienestar inherentes al apareamiento de los reproductores pesados. En
muchos paises se llevan a cabo mutilaciones (corte de picos, de espolones o de dedos) en los
reproductores pesados machos, como procedimientos estandar para evitar que las gallinas sufran
danos excesivos durante la cubricion. Se ha observado que los reproductores pesados machos
muestran una disminucion de la libido, pero, al mismo tiempo, pueden ser agresivos y mostrar
una conducta violenta durante el apareamiento, que puede causar importantes dafios a las gallinas,
aunque algunas lesiones pueden ser causadas por una sobre-cubricion de las gallinas. Estudios
actuales apuntan hacia el desarrollo de practicas de manejo para reducir las lesiones a las gallinas
debidas a sobre-cubriciones y para mejorar la conducta sexual tanto de los machos como de las
hembras. En la ultima parte de esta revision se realiza un examen de cémo las empresas de
reproduccion toman en consideracion el estado de bienestar en su esquema de seleccion
comercial. En la practica, aunque en los programas de seleccion se incluyen, por ejemplo, la
reduccion de la mortalidad y algunos criterios sobre la salud y se emplean también algunas
razas alternativas, otros problemas de bienestar, como la restriccion de pienso, siguen estando
presentes durante la recria.

Oportunidades para el manejo integrado de las plagas para controlar
el piojo rojo de las aves, Dermanyssus gallinae

D.W.J. HARRINGTON, D.R. GEORGE, J.H. GUY y O.A.E. SPARAGANO

El Dermanyssus gallinae es el ectoparasito mas importante, desde el punto de vista econémico, de
las gallinas ponedoras en Europa. Su control se ve dificultado hoy en dia por cuestiones de
resistencia a los pesticidas y retirada del producto. Con la prohibicion de las jaulas
convencionales en el 2012 y el cambio en consecuencia hacia unos alojamientos mas complejos
estructuralmente, que favorecen al piojo rojo, es ldgico que crezca la importancia de como lidiar
con esta plaga. El Manejo Integrado de Plagas (IPM), ya empleado a menudo en el control de las
plagas agricolas, puede ser una manera de encaminar estas cuestiones donde puede usarse una
combinacion de diferentes métodos nuevos de control, con o sin las técnicas de manejo
convencionales, para proporcionar un efecto sinergisitico y mas eficaz. El trabajo realizado en
nuestro laboratorio ha demostrado que los aceites esenciales, incluyendo tomillo y ajo, pueden
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actuar como repelentes efectivos del D. gallinae y como acaricidas, mientras que estudios
preliminares sobre la vacuna han demostrado un significativo aumento de la mortalidad de los
piojos in vitro usando antigenos ocultos. Ademas, el trabajo ha tenido en cuenta a los predadores y
los hongos en su lucha para controlar el D. gallinae y también otras técnicas de gestion como la
manipulacion de las temperaturas y los programas de iluminacion en los gallineros. En este informe
se revisaran las técnicas disponibles y emergentes para el control del D. gallinae y se discutira
cuales pueden ser las técnicas mas apropiadas para su inclusidn en un programa integrado de
manejo (como por ejemplo acaricidas sintéticos y tierras de diatomeas.

Efecto de la salmuera sobre la calidad del huevo, los rendimientos
después del nacimiento y la calidad de la canal en los broilers

A.K. SACHDEY, S. MARANDI, V.K. SAXENA, S. TOMAR, H. MURUGKAR y R.
GOPAL

La adicion de valor a los huevos, que en el caso de otros alimentos es ya un antiguo concepto, se
practica para suplementar los valores nutritivos, junto con la intencion de facilitar también el
manejo. Entre algunos de los productos de valor afiadido para los huevos se incluyen huevos
“tea/century” (para prolongar la vida comercial de los ovoproductos); huevos de colesterol bajo
(preferidos por los consumidores preocupados por la salud; “super” huevos producidos mediante el
uso de suplementos de hierbas, inclusiéon de medicamentos, manipulacion de la proteina de la dieta
y del contenido en energia, acidos grasos poli-insaturados (PUFA), o vitaminas adicionales y
minerales en la dieta de las aves. Esta clase de huevos se consideran utiles para reducir el
peligro de enfermedades del corazon y en algunas condiciones cancerigenas.

Sin embargo, el objetivo de esta revision es centrarse sobre la produccion de huevos en salmuera
y el proceso de salazon. Las ventas de estos huevos se han ido animando gracias a sus propios
méritos. Productores de muchas partes del mundo preparan y comercializan huevos en salazoén
como parte de su valor de preservacion extra, pero hay muy poca informacion cientifica disponible
sobre la tecnologia de salazon estandarizada y la calidad de almacenamiento de los huevos de ave
enriquecidos con esta técnica. Aparte de esto, no hay ninguna informacién disponible sobre el
rendimiento de los nacimientos de los huevos salados, el posterior ritmo de crecimiento de la
progenie, la calidad del pollito broiler y su inmune competencia contra la enfermedad. A la vista de
la demanda de informacion, consideramos de suma importancia consolidar la informacion mas
relevante de la que ya disponemos para determinar si es necesario realizar mas investigaciones en el
futuro.

La produccion avicola en el 2025: aprender de los futuros escenarios

C. JEZ, C. BEAUMONT y P. MAGDELAINE

Durante aproximadamente los ultimos diez afios, el sector avicola se ha enfrentado tanto a la
competencia de los nuevos paises exportadores, como a la creciente preocupacion social sobre el
bienestar animal, salubridad de los alimentos y el impacto sobre el medio ambiente de los sistemas
de produccion. A escala global, la produccion avicola crecid cerca del 4% anual durante este
periodo. Aunque en el conjunto de la Uniéon Europea (UE) ha crecido ligeramente, debido sobre
todo a la integracion en ella de nuevos Estados miembros, en algunos paises pertenecientes aq ella,
como Francia, ha disminuido hasta un 20%. Esto es causa de preocupacion entre los empresarios
del sector tanto publicos como privados, especialmente los criadores de pollos, que temen por el
futuro de la produccion avicola en sus paises. Para ayudar a los empresarios franceses a disefiar
estrategias de cara al futuro, un instituto técnico (ITAVI) y un instituto de investigacion (INRA),
han llevado a cabo un ejercicio de planteamiento del futuro escenario. Sobre la base de entrevistas
realizadas a empresarios del sector y una serie de discusiones llevadas a cabo a lo largo de 18 meses
por un panel de expertos avicolas, se desarrollaron cuatro futuros escenarios. En lugar de
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extenderse simplemente sobre las tendencias actuales, tuvieron en cuenta incertidumbres tales como
cambios potenciales en las politicas y regulaciones europeas, actitudes del consumidor y estrategias
de los empresarios. Se presentan aqui las principales lecciones econémicas, sociales, ambientales y
de sanidad de los alimentos extraidas de este ejercicio desde una perspectiva europea. De forma
mas significativa se han subrayado las implicaciones de estos escenarios para una investigacion
futura. Aunque en ninguno de ellos se prevé un fuerte crecimiento de la produccion para el 2025,
todos hacen hincapié¢ en la importancia de la investigacion multidisciplinar para caracterizar la
calidad y la sostenibilidad de la produccion avicola, la cual, a su vez, puede mejorar su
competitividad.

Impactos de la influenza aviar altamente patogénica sobre la demanda
de importacion japonesa para huevos enteros y ovoproductos
procesados

F.A. TAHA y W.F. HAHN

Se us6 un modelo de la Oficina Central de Estadisticas para evaluar el impacto de los brotes de
Influenza Aviar altamente patogénica (IAAP) del 2004 sobre la demanda de importacion de Japon
de huevos enteros y de ovoproductos. Las importaciones de huevos se dividieron en tres clases:
huevos enteros, productos de huevos desecados y ovoproductos no desecados. Se estimo6 la
demanda de estos tres productos (condicional sobre la importacion total de huevos) y se
examinaron los cambios estructurales ocasionados por las variaciones de las politicas japonesas
en relacion a las importaciones de huevos. Los analisis revelan un cambio estructural en dos de las
tres clases de importaciones de huevos: los huevos enteros y los productos de huevos desecados,
evaluados por los cambios en la elasticidad de los coeficientes estimados de los precios propios y
cruzados. En el periodo post IAAP, los productos de huevos enteros y de huevos desecados fueron
los mejores sustitutos para cada uno de ellos y su demanda hizo que su propio precio fuera mas
elastico. Los resultados revelaron el aumento de la demanda de importacion de los productos de
huevos desecados por considerarlos mas seguros, junto con una disminucion simultanea de la de
ovoproductos no desecados y de la de huevos enteros. Los datos obtenidos por el modelo de la
Oficina Central de Estadisticas coinciden con los datos estadisticos de Japon post IAAP, mostrando
una creciente cuota de importacion de huevos desecados, desde el 48% en el periodo del cuarto
trimestre del 2003 antes de la infeccion, al 62% en el cuarto trimestre del 2009 y, por el contrario,
unas cuotas en declive para los huevos no desecados y los huevos enteros que van del 46% al 32%
y del 6% al 3% respectivamente.

Impacto de los brotes de influenza aviar sobre los productores de
pollos rurales en turquia y su opinion sobre la enfermedad y sobre el
control de la misma

C. SIPAHI, C. YALCIN, Y. CEVGER, Y. ARAL y L. GENC

Este trabajo es fruto de la investigacion para evaluar los impactos socio-econdmicos de los brotes
de Influenza Aviar (IA) que tuvieron lugar entre octubre del 2005 y marzo del 2006 entre
productores turcos de pollos rurales, usando datos obtenidos de una encuesta realizada a 64
familias de seis provincias diferentes de Turquia en donde se registraron estos brotes. La
investigacion revelo que: 1) El consumo de proteina de los aldeanos se redujo
considerablemente puesto que la mayoria de ellos no podian afrontar el gasto de comprar
productos avicolas o bien preferian no hacerlo; 2) El ingreso por las ventas de pollos (que
representaba de promedio el 33% de los ingresos totales de las ventas de aves y huevos)
desaparecio. Ademas, la implicacion de género que esto tuvo fue muy notable, puesto que los
ingresos procedentes de la venta de pollos eran administrados generalmente por las amas de casa. 3)
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El 55% de las familias dejo de consumir productos avicolas debido al temor de la IA. Sin embargo,
el 97% de ellas volvid a reanudar el consumo al cabo de nueve meses de la aparicion de los brotes
de IA. 4) El 65% de las familias confirmé que creian que la crisis fue manipulada artificialmente
por las empresas avicolas comerciales, con la colaboracion de los medios, para acabar con la
produccion de aves de corral. 5) Los encuestados opinaron generalmente que los esfuerzos del
gobierno para el control de la enfermedad, organizacion y plazos de los pagos de compensacion
fueron correctos. Sin embargo, 54 de los encuestados afirmaron que las cantidades compensatorias
que se pagaron eran insuficientes.

Armonizacion de la metodologia para evaluacion de los rasgos de
calidad de la carne de pollo

M. PETRACCI y E. BAEZA

Disponemos de muchos métodos diferentes para evaluar los rasgos de calidad de la carne, los
cuales se basan sobre diversos principios e instrumentos y/ o investigaciones. En vista de la
complejidad de los procesos de la carne, después del sacrificio y la determinacion del rasgo de
calidad, no resulta sorprendente que los resultados obtenidos en diferentes estudios y laboratorios
no son siempre coincidentes. Para poder comparar los resultados es por tanto necesario atenerse
estrictamente a las especificaciones mensurables, motivo por el que se hace indispensable la
estandarizacion. El Grupo 5 de Trabajo, grupo de la Calidad de la Carne de Ave de la
Federacion Europea de la WPSA, ha sido requerido para que redacte un documento que sirva
de metodologia basica comin que permita la comparacion entre proyectos de investigacion
desarrollados por diferentes grupos, basado en programas de investigacion internacionales. Este
informe representa el primer paso de este trabajo que incluye rasgos quimicos (humedad, grasas
totales, proteinas, cenizas, composicion de acidos grasos, colesterol, susceptibilidad a la oxidacion,
aminoacidos, colageno y pigmentos) y rasgos fisicos (pH, valor — R, color, capacidad de retencion
de agua, textura y longitud del sarcomero). Para la evaluacion de la composicion quimica existen
métodos estandar disponibles que han sido ampliamente adoptados por la mayoria de los trabajos
publicados. Sin embargo, todavia es necesario estandarizar métodos para la determinacion de los
rasgos fisicos a fin de facilitar la comparacion entre estudios y de proporcionar valores de
referencia.
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